CONSILIUL JUDETEAN CONSTANTA

e Aleea Magnoliei, nr.2, bl. L4, Constanta e Tel: +40-241-486620e Fax +40-241 - 486613

Achizitia serviciului pentru organizare eveniment ,Scoala de Bune Practici in Turism”, desfasurat in perioada
01-03.11.2017” organizat de Consiliul Judetean Constanta in parteneriat cu Asociatia Litoral - Delta Dundrii in
cadrul proiectului ltinerarii $i evenimente inedite in Dobrogea”, finantat prin Programul Operational Regional
2007-2013, axa prioritard 5 - Dezvoltarea durabild si promovarea turismului, domeniul de interventie 5.3. -
Promovarea potenfialului turistic si crearea infrastructurii necesare in scopul cresterii atractivitati Roméaniei ca
destinatie turistica.

Evenimentul va avea ca tematica centrald “Dezvoltarea durabild si promovarea turismului’, obiectivul sdu
esential fiind promovarea produselor turistice specifice Dobrogei, in scopul prelungirii sezonului estival,
dezvoltarii si promovarii de noi forme de turism si destinatii in judet, cresterii circulatiei turistice, cresterii calitatii
formarii profesionale a lucratorilor din sectorul turistic si perfectionarea cadrului institutional si legal, precum si
alinierea acestuia la bunele practici in turism de la nivelul Uniunii Europene.

Tematica evenimentului va prezenta interes atat pentru specialistii din domeniul turismului, industria
ospitalitatii cat ¢i pentru reprezentantii institutiilor publice locale/centrale, reprezentantii marilor tour-operatori,
reprezentantii agentiilor de turism locale, reprezentantii mass-media locald/centrald, precum si pentru alti factori
implicati in fenomenul turistic.

Programul si agenda de lucru:

01.11.2017
Orele 09:00 — Deschiderea sesiunii de lucru
|. Combaterea caracterului sezonier al turismului durabil, cu doua subtematici;
[.1. Modalitati de creare a unui turism durabil si diversificat pe tot parcursul anului
Orele 11:00 — 11:15- Pauz3 de cafea
|.2. Punctele slabe i punctele tari caracteristice turismului dobrogean
Orele 13:00 — 14:00 — Pauz§ de préanz
Atelier de lucru pe tema zilei
Orele 16:00 — 16:30 — Concluzii pe tema zilei
02.11.2017
Orele 09:00 — Deschiderea sesiunii de lucru
ll. Modalitati de susfinere continué a promovarii produselor turistice specifice spatiului dobrogean, cu dou&
subtematici:
[.1. Solutii de relansare turistica a zonelor cu potential turistic semnificativ
Orele 11:00 — 11:15- Pauz3 de cafea
Il.2. Mijloace de promovare si solutii de finantare a acestora
Orele 13:00 — 14:00 — Pauz3 de pranz
Atelier de lucru pe tema zilei
Orele 16:00 — 16:30 — Concluzii pe tema zilei
03.11.2017
Orele 09:00 — Deschiderea sesiunii de lucru
Ill. Managementul destinatiilor turistice, cu doud subtematici:
I11.1. Marketingul destinatiei turistice (Productia, Promovarea, Vanzarea)
Orele 11:00 — 11:15- Pauz4a de cafea
II1.2. Cresterea fluxurilor de turisti, cresterea competitivitatii si reducerea impacturilor negative
Orele 13:00 — 14:00 — Pauz3 de pranz
Atelier de lucru (Workshop) pe tema zilei
Orele 16:00 — 16:30 — Concluzii pe tema zilei
Participanti la eveniment aproximativ 100 de persoane, printre care: invitati speciali, lectori si moderatori;
reprezentanti ai Primariilor din judet: Constanta, Cernavoda, Medgidia, Basarabi, Navodari, Targusor, Istria,
Harsova, Ghindaresti, Cheia, Topalu, Gradina, Rasova, Aliman, Ostrov, Baneasa, lon Corvin, Adamclisi, Limanu,
Mangalia, Costinesti, Tuzla, Eforie, Techirghiol; reprezentanti regionali din domeniul turismului: Consiliul
Judetean Tulcea, Primaria Municipiului Tulcea, Asociatia Patronatului in Turismul din Delta Dunarii, Aeroportul
International Mihail Kogalniceanu, C.N. "Administratia Porturilor Maritime" S.A. Constanta, Compania National&
“Administratia Canalelor Navigabile” SA Constanta; reprezentanti ai patronatelor din turism si ai tour-
operatorilor/agentiilor locale; reprezentanti ai mass-media locald/centrald; organizatorii evenimentului din cadrul
C.J.C. si Asociatiei Litoral Delta Dundrii; consilieri judeteni din Comisiile pentru Educatie, Sport, Turism si Tineret
si pentru Cultura, Culte, Monumente.



ANEXA. SPECIFICATII TEHNICE:

1. MATERIALE DE PROMOVARE (termen de realizave f liveare; 27.10.2017, ora 12:00)

- SISTEM ROLL-UP CU PRINT - 1 buc.

Dimensiune 2m x 0.85, print pe polipropilend, personalizat, full color.

Husi protectoare, sistem retractant de tragere al printului, picioare de sustinere rabatabile 1
doui tije de aluminiu pentru fixare pozitie.

- CALARETI PENTRU PREZIDIU - 12 buc.

Hartie 350g/mp, dimensiune 200 x 300mm deschis, imprimat.

- AFISE - 5 buc.

Hartie 150g/mp, mat sau lucios, format A3, full color, personalizate.

- MAPE PREZENTARE - 100 buc.

Format A4, hartie 300g/mp, full color, personalizat, buzunar bussines card.

- FLYER - 100 bue.

Hértie120g/mp, lucios, format 21 x 9,90 cm, full color.

- NOTE-BOOK - 100 buc

Format AS, hrtie 80g/mp, contine 40 file - coperta imprimatd, full color, personalizatd, hartie
300g/mp, finisare: prin spiralare.

- PROGRAM EVENIMENT - 100 buc.

Format A4, hirtie 130g/mp lucios, color, o fafa.

- PIX ALB PLASTIC - 100 buc.

Cu agititoare rogie, culoare scris albastru, personalizat cu sigla CIC.

2. SERVICH DE CATERING:

Pauzi de cafea - pentru 3 zile /100 persoane, constind in:
- Cafea (10 gr./pers.) = 3 kg.
100 pers, x 10 gr, X 3 zile
- Ceai plic (2 gr./plic) = 180 plicuri/9 catii x 20 plicuri
60 pers. x 1 plic x 3 zile
- Zahir plic alb si brun (5 gr. / plic)
200 plicuri x 3 zile
- Lapte condensat ptr. cafea (10 gr. / buc.)
200 buc./fzi x 3 zile = 600 buc.
- Apd platd / apd minerald (1,5 1/ sticla)
30 sticle x 3 zile
- Pateuri cu brénzi
Skg/zix3zile
- Saleuri cu mac / susan
Skegfzix3zile



Veseld unici folosinta - pentru 3 zile /100 persoane, consténd in:
- Pahare carton cafea (250 ml. / buc.)
165 buc./zi x 3 zile
- Palete plastic cafea / ceai
200 buc. / zi x 3 zile
- Farfuriti plastic (22 cm. diam.)
100 bue./zi x 3 zile
~ Farfurii plastic desert {17 cm. diam.)
200 bue./zix 3 zile
- Pahare plastic apd / suc (200 ml.)
200 buc./zi x 3 zile
- Lingurite plastic desert
100 bue. / zi x 3 zile
- Tacamuri plastic (furculife si cutite)
200 buc. / zi x 3 zile
- Servefele de masa (hértie alb4, 2 straturi, 33 x 33 e¢m.)
5 pachete (40 bue.) / zi x 3 zile

Pranz - pentru 3 zile / 100 persoane, constand in:
- Platou rece (1,6 kg. / 5 persoane)
{Platou] rece va confine: salam, bacon, sunci, cagcaval, rosii umplute, castraveti, cabanos,
ardei, pui Shanghai, chiftelute, misline - pentru 5 persoane)
20 platouri x 3 zile
- Chifle albe / graham (80 gr. / bue.)
100 buc. / zi x 3 zile
- Platou cald (1,7 kg. / 5 persoane)
(Platoul cald va contine: pulp# de pui la gratar, ceafd de porc la grétar, cdrnafi liliput, cartofi
préjiti, ciuperci Intregi la cuptor, bulete de cagcaval, focaccia - pentru S persoane)
20 platouri x 3 zile
- Salatd de muréturi asortate = 100 gr./ portie
20 portii x 100 gr. / portie x 3 zile
- Apé platd / minerald (1,5 1/ sticla)
35 sticle x 3 zile
- Béuturi ricoritoare: Coca Cola / Fanta / Sprite (2 1/ sticla)
25 sticle x 3 zile
- Minipr#jituri asortate / platou de 400 gr.
(Platoul contine 5 sortimente de prajituri, combinatia dintre foi de ruladd alb-negru §i ness
cu arome diferite de zmeuwr3, ness, ciocolatii 51 whisky. Suprafaja este glazurati cu jeleu,
barot alune si ciocolati.)
20 platouri x 3 zile
- Minitarte cu fructe / kg. = cca. 23 — 30 bue. / ke.



(Descriere: Minitarta cu fructe este 0 combinatie intre aluatul fraged cu o textura crocanta si
crema de vanilie, la care sunt adZugate fructe proaspete, suprafafa este glazuratd cu jelew.)
4 kg x 3 zile

PRETURILE INCLUD TRANSPORTUL SI PREZENTAREA/SUPORTUL PRODUSELOR

Produsele / ingredientele folosite in compozitia cateringului vor fi de calitate superioara. iat
prestatorul / furnizorul va emite certificate de conformitate pentru produsele furnizate si va
asigura distribufia in termenul de valabilitate de 24 de ore a acestora.



